
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Faites de vos Fêtes  
des instants de convivialité en toute sérénité   
 

 

 

 

Du quotidien à l’exceptionnel  
 

Sélection de Buffets  
 

118, rue Jeanne d’Arc 

59830 Cysoing 

Tel : 03 20 79 48 11 

contact@marionvalle-traiteur.fr 

 

www.marionvalle-traiteur.fr 
 

 

 

 
                                   à  l a  c a r t e  

 

              par pers (minimum 10 pers) hors service.   

     Livraison gratuite  à partir de 25 pers dans un rayon de 20 km 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Au choix : une entrée 
    Coupe cocktail 

    Coquille de saumon 

    Timbale des tropiques 

    Melon au jambon de pays 

    Tomate au thon 

 

Au choix : Cinq salades 
 Betteraves rouge 

 Carottes râpées 

 Céleri rémoulade 

 Champignons à la crème 

 Concombres vinaigrette 

 Concombre à la crème 

 Perles marines 

 Salade Composée de saison 

 Salade de Choux-fleurs  

 Salade de haricots verts 

 Salade de lentilles au chorizo 

 Salade de pâtes à la Crétoise 

 Salade de pommes de terre  

 Salade de tomates 

 Salade Niçoise 

 Salade Provençale 

 Salade Tournaisienne 

 Taboulé 

Au choix : trois viandes 
 Rôti de porc cuit 

 Rôti de bœuf cuit 

 Jambon à l’os 

 Chaud froid de volaille 

 Filet de dinde aux griottes 

 Assortiment de terrines et de cochonnailles 

 Poulet rôti froid 

 Langue de bœuf 

  Les options 
Salade ou crudité supplémentaire   1. 50 € / pers  

Viande  supplémentaire   2.50 € / pers 

Plateau de fromage varié (mini 6 sortes)  4.10 € / pers 

Brie de Meaux    3.00 €/pers 

Pain beurre        1.30 € / pers 

Location de verres, assiettes, couverts,   percolateur  … etc.   

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                         

 

 

Buffet de la Mer 
à partir de 20 personnes 

 

Saumon Bellevue   
 Timbale d’ananas au crabe 

Tomate aux crevettes   
Terrine de poissons 

Avocat au crabe 
 

Buffet réalisé sur la base de 2.5 entrées / personne 

 

Buffet Plaisir 
à partir de 10 personnes 

 

Timbale d’ananas  

Terrine Océane   
 Foie gras  

Rôti de bœuf  

Jambon à l’os à l’exotique   

Terrines  et  Galantine des Chefs 

Coleslaw  

Salade de lentilles au chorizo  

Perles marines  

Pommes de terre aux oignons rouges 

 Salade  sud-ouest 

 Champignons à la crème 

 

Buffet Séduction 
à partir de 20 personnes 
 

Foie gras de canard maison   

Saumon fumé maison 

Demi-langouste   
Avocats au crabe  

Tomate crevettes 
Gigot d’agneau au thym  

Chiffonnade de Bœuf de Coutancie 
Chaud froid de canard à l’orange 

Salade du sud-ouest    

 Tomates mozzarella 
Pommes de terre aux oignons rouges vinaigre de noix 

Champignons à la crème   
Salade exotique à la mangue 

 Perles marines 

Buffet du Pévèle 
à partir de 50 personnes 

 

Filet de dinde aux griottes     
Poulet en gelée 

Rôti de bœuf   
Langue de bœuf sauce verte 

Rôti de porc aux kiwis  
Jambon à l’os à l’ananas 

Assortiment de terrines et cochonnailles 

Carottes râpées 
 Céleri rémoulade 
Betteraves rouges    

 Taboulé  

Perles marines 
Salade de pâtes à la Crétoise 

Pommes de terre aux oignons rouges vinaigre de noix 
Salade Tournaisienne  

Salade Provençale 

Salade Pévèloise 

 

Buffet Champêtre 
à partir de 35 personnes 

 

Terrine océane 
Filet de dinde aux griottes   

 Rôti de bœuf 

Jambon à l’os exotique 
Assortiment de terrines et cochonnailles 

Carottes râpées  
 Céleri rémoulade  

Taboulé 

Lentilles au chorizo  

Champignons à la crème 
Perles marines  

Salade provençale 

 

                               
 


